
 
 

 

Um Auskunft über Allergene Inhaltsstoffe zu erhalten, fragen Sie bitte unser Servicepersonal! 
 

 

 
SPEISEKARTE 

TÄGLICH VON 17.30 – 20.30 UHR 

 
Wermut Black Orange  € 9,90 

 
ZUM START 

AUFSTRICH VOM GERÄUCHERTEN AUSSEER SEESAIBLING  € 8,90 
Bio-Wurzelbrot 

 
VORSPEISEN 

BEEF TATAR VOM HINTERBERGER BIO-RIND 140g  € 19,90 
Wachtelei | Trüffelmayo | Brioche 

VITELLO TONNATO „STEIRISCH“  € 18,90 
Strohschwein | Saiblingscreme | Kürbis 

GRATINIERTER HONIG-ZIEGENKÄSE  € 18,90 
Wildkräuter | Walnüsse | Granatapfel 

 
SCHÖNIS Rosé Sprudl  € 6,40 

 
SUPPEN 

TAFELSPITZSUPPE VOM ALMOX WAHLWEISE MIT  € 7,90 
 Wurzelgemüse & Frittaten 
 Wurzelgemüse & Kaspressknödel 

KAROTTEN- INGWERSUPPE   € 9,90 
Asia Garnele 

 
Sauvignon Blanc  ⅛l  € 5,50 

Weingut Wohlmuth | Steiermark 

 

HAUPTSPEISEN 

SCHÖNIS -CAESAR SALAT  €  14,90 
Römersalat | Kirschtomaten | Kapern | Asmonte | Croutons 

 Hühnerbrust vom Grill +  € 7,00 
 4 Stück Garnelen + € 14,00 

HAUSGEMACHTE PASTA  € 18,90 
Getrocknete Tomaten | Zucchini | Basilikum | geröstete Pinienkerne 

 4 Stück Garnelen + € 14,00 

GEMÜSE -WOK € 17,90 
Buntes Gemüse | Teriyaki-Sauce | Duftreis 
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HÜHNERCURRY € 19,90 
Hühnerfleisch | Gemüse | Duftreis 

GESCHMORTE OCHSENBACKERL € 31,90 
Erdäpfelpüree | Karotte | Burgundersauce | Senfkörner 

GEBACKENES SCHNITZEL  
Wildpreiselbeer | Erdäpfel- Mayonnaisesalat 
WAHLWEISE VOM 

 Strohschwein  € 19,90 
 Steirerkalb  € 28,90 

SAIBLINGSFILET „STEIRISCH“ € 29,90 
Erdäpfelpüree | Wurzelgemüse | Steirerkren | Kürbiskernöl 

SAFTIGES STÜCK VOM STEIRISCHEN ALMOX € 38,90 
Beiried | Pfeffersauce | Gemüse | Trüffel-Pommes mit Asmonte 

 
Grüner Veltliner „Federspiel“  ⅛l € 5,40 

Ried Kollmütz | Domäne Wachau | Dürnstein NÖ. 

Carnuntum Cuvée ⅛l € 8,10 
(Blaufränkisch | Zweigelt | Merlot) | Weingut Markowitsch | Göttlesbrunn | Niederösterreich 

 

 
DESSERT  &  KÄSE 

OMAS KAISERSCHMARRN klein  € 9,90 
mit Röster der Saison groß  € 15,90 

SCHOKO BROWNIE   € 9,90 
Rotweinweichseln | Zimtschaum 

CRÈME BRÛLÉE   € 9,90 
Beeren | Himbeersorbet 

AFFOGATO   € 5,90 
Cremiges Vanilleeis | Espresso 

HAUSGEMACHTES SORBET pro Kugel    € 3,50 
Zitrone | Mango | Himbeere 

 
Café Amaretto  € 8,10 

 

ÖSTERREICHISCHE KÄSEVARIATION   € 18,90 
Butter | Schwarzbrot | Chutney 
 

Beerenauslese  0,375l € 32,00 
             Weingut Alois Kracher | Südoststeiermark 
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SCHÖNIS FONDUE AUF VORBESTELLUNG! 
 

FLEISCHFONDUE „CHINOISE“ 
(IN DER SUPPE) 

 
Feinstes vom Rind Schwein und Huhn 

oder alternativ 
Vegetarisch mit knackigem Gemüse 

 
 Dreierlei Saucen 
 Ofenerdäpfel 
 Knuspriges Knoblauchbaguette 

 
Preis pro Person  Euro  43,00 

 
Sauvignon Blanc Ried Dirnbeck 0,75l € 47,00 

Weingut Sabathi Hannes | Steiermark 
 

Vulcano  0,75l  € 48,00 
(Zweigelt | Blaufränkisch | Merlot | Cabernt Sauvignon) | Weingut Hans Igler | Deutschkreuz Bgl. 

 

KÄSEFONDUE 
Dreierlei cremige Käsesorten 

 
 Wurzel- und Weißbrotwürfel 
 Eingelegtes Gemüse & Oliven 
 Stücke von saftig steirischen Äpfeln und Birnen 

 
Preis pro Person  Euro 43,00 

 
Muskateller  0,75l € 35,00 

             Weingut Gross | Südoststeiermark 
 

Pinot Noir BIO  0,75l € 45,00 
             Weingut Hannah Glatzer | Göttlesbrunn NÖ. 


